tal, especialmente de fruta roja (cerezas,

Este Priorat se caracteriza por una excelente carga frutal, es
frambuesa, ciruelas), con buena acidez, frescura y un punto goloso. Representa una oportunidad de
niciarse en el Priorat y en el trabajo de Ai\fﬁlo Pa 'aﬁ Ios de un modo asequible y con garantia de tratar
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. 12% Cabernet Sauvignon. 10% Merlot y 8% Carifiena.

)

100% despalilado y estrujado suave. Fermentacién alcohdlica en tinas de cemento, v

dera con bazuqueos. Maceracion durante 20-30
en barricas (100% de roble francés) y tinas de

dias y fermentacion malolactica

Crianza de 4 a 6 mese

Cecrieérs
ol
({.’J !(l/

. pavo) en salsas, verduras, pastel de carne y setas

Hewre! Paloetos
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